
チョコレートドリンクLes Chocolats Chauds et Glacés

Les Thés （ポットサービスでのご提供です。）　紅茶

¥990JPH mélange　JPH メランジュ
　ジャン=ポール・エヴァンが自らブレンドしたショコラに合う紅茶
　（セイロンにラプサンスーチョンを少量ブレンド）

¥990Darjeeling　ダージリン

¥990Earl Grey　アール グレイ

Thé glacé à l orange　テ グラッセ ア ロランジュ
　スパイス香る紅茶に絞りたてのオレンジジュースを合せたアイスティー

¥990

Les Cafés コーヒー

¥880Café　カフェ

¥935Café glacé　カフェ グラッセ

Africain　ショコラ ショ アフリケン
　ミルクを使わず、ショコラと水だけで作る男性的でスパイシーな飲み物

¥1,495
［乳を含む］

Équateur　ショコラ ショ エクアトゥル
　ジャスミンや柑橘を思わせる香りのエクアドル産カカオを使用したショコラ ショ

¥1,495
［乳を含む］

Chocolat glacé nature tradition　ショコラ グラッセ ナチュール トラディション
　クラシック タイプのショコラ グラッセ（冷たいチョコレート ドリンク）

¥1,395
［乳を含む］

*　*　*
+ Chantilly　シャンティイ（生クリーム） ¥121

［乳を含む］

Parisien　ショコラ ショ パリジャン
　パリのショコラ ショ（温かいチョコレートドリンク）のクラシックタイプ

¥1,295
［乳を含む］

Chocolat chaud cassis　ショコラ ショ カシス
　カシスソースとシャンティイをトッピングしたショコラショ

《Nouveauté》
¥1,100

［乳を含む］

Chocolat glacé cassis　ショコラ グラッセ カシス
　カシスソースとシャンティイをトッピングした冷たいチョコレートドリンク

《Nouveauté》
¥1,495

［乳を含む］

Madagascar　ショコラ ショ マダガスカル
　赤い果実を思わせる香りと酸味が特徴のマダガスカル産カカオを使用したショコラ ショ

¥1,495
［乳を含む］

アルコール・ジュースLa Boisson fraîche

¥990Nectar du jour　本日のネクター

¥1,595Crémant　クレマン
　アルザス地方産スパークリングワイン。
　クレマン アルザス ブリュットキュヴェジュリアン（ドップ オ ムーラン）

《Nouveauté》

¥1,210Jus de raisin pinot noir pétillant　スパークリング グレープジュース
　ピノ・ノワールから作られたスパークリング グレープジュース。赤いフルーツや花を思わせる香り

《Nouveauté》
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Cassis  カシス　                　    ［卵・乳を含む］
カシス風味のビターチョコレートと
ミルクチョコレート

《Nouveauté》 

Café  カフェ　                     　    ［卵・乳を含む］
コーヒー風味のビターチョコレートと
ミルクチョコレート

《Nouveauté》 
Passion'in  パッションイン     ［卵・乳を含む］
パッションフルーツジュレを加えた
ミルクチョコレートとビターチョコレート

《Nouveauté》 

Menu du bonheur　ムニュ ボヌール
　おすすめのボンボン ショコラ2個+お好みのドリンク

Les menus classiques クラシックメニュー

商品の詳細はこちらからご覧いただけますお1人様につき1品のご注文をお願いしております。

Les Gâteaux ケーキ

Guayaquil　グアヤキル
　ヴェネズエラ産カカオのムース、カカオのビスキュイ

¥998
［小麦・卵・乳を含む］

¥1,690
［アレルゲン情報はお問合せください］

Duo　デュオ
　お好みのマカロン2個+お好みのドリンク

¥1,690
［アレルゲン情報はお問合せください］

Les Glaces アイスクリーム

¥1,386Glace au chocolat JPH　グラス オ ショコラ JPH ［乳を含む］
¥1,386Glace au chocolat doux　グラス オ ショコラ ドゥ ［卵・乳を含む］

¥1,077
［小麦・卵・乳を含む］

Sagittarius　サジタリウス
　エヴァン エヌコロサンのカメルーン産カカオのムース、
　カカオとアーモンドのビスキュイ、ヘーゼルナッツ風味のチョコレート

¥998
［小麦・卵・乳を含む］

Duja pistache　ドゥジャ ピスターシュ
　ピスタチオ風味のチョコレート、ビターチョコレートのムース、ビスキュイ ショコラ

¥1,045
［小麦・卵・乳を含む］

Kibuné　キブネ
　香り高い抹茶を使用したムース、ブラジル産カカオのシャンティイ、
　グリオットチェリー風味のビスキュイ、ピスタチオのヌガティーヌ

《Nouveauté》

¥1,056
［小麦・卵・乳を含む］

Gâteau père　ガトー ペール
　コーヒー風味のムース、カカオのビスキュイ。葉巻をイメージしたデコール

《Nouveauté》

¥998
［小麦・卵・乳を含む］

Chocolat framboise　ショコラ フランボワーズ
　ビターチョコレートのムース、フランボワーズのジュレ、
　カカオとアーモンドのビスキュイ

¥990
［小麦・卵・乳を含む］

Éclair chocolat　エクレール ショコラ　［金・土・日・祝日 限定］
　ヴェネズエラ産カカオの濃厚なチョコレートクリーム、発酵バターが香るパータシュー

Caramel in　キャラメルイン  ［卵・乳を含む］
　キャラメル風味のビターチョコレート

Pistach in  ピスターシュイン  ［卵・乳を含む］
ピスタチオのパートダマンドとビターチョコレート

¥405 

Les Macarons マカロン

Amer　アメール                         ［卵・乳を含む］
　カカオの風味豊かなビターチョコレート

Frambois'in フランボワーズイン ［卵・乳を含む］
フランボワーズとビターチョコレート

Vanill in　ヴァニーユイン       ［卵・乳を含む］
マダガスカル産ヴァニラとホワイトチョコレート
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季節のデザートLes saisonniers 季節のデザートLes saisonniers

ドリンクは、ショコラ ショ パリジャン、ショコラ グラッセ、紅茶、コーヒー、ネクターからお選びいただけます。
+150円で産地別ショコラ ショ、季節のショコラ ショがお選びいただけます。

※価格は、全て税込です。 ※仕上げが変更になる場合がございます。
※アレルゲン情報は特定原材料8品目を記載しております。28品目のアレルゲンにつきましては、
　スタッフまでお問合せください。

　作り立ての美味しさを味わうデザート

Gâteaux à la minute ガトー ア ラ ミニュット

※お好みのドリンクが付いたメニューもご用意しております。（¥2,310）

*　*　*

¥1,650Glace chocolat éclats de sablé　グラス ショコラ エクラドゥサブレ　［小麦・卵・乳を含む］
サクサクとした食感のチョコレート風味のサブレ、やさしくマイルドな味わいのチョコレートアイス、
フランボワーズソース、シャンティイの組合せ。(写真左)

サクサクとした食感のチョコレート風味のサブレ、ヴァニラをたっぷりと使用したアイス、
ビターチョコレートのキャラメルソース、シャンティイの組合せ(写真右)

¥1,650Glace vanille éclats de sablé　グラス ヴァニーユ エクラドゥサブレ　［小麦・卵・乳を含む］

Menu gâteau père　ムニュ ガトー ペール
オペラを思わせるコーヒーとチョコレートを組合せたガトー「ガトー ペール」と、
お好みのドリンクのメニュー
[アレルゲン情報はお問い合せください]

¥1,881

ショコラ アペリティフ、アブリコ、お好みのマカロンとスパークリンググレープジュースまたは
アルザス産スパークリングワインのメニュー(アブリコはオランジェットに変更可能)
スパークリング グレープジュース（ノンアルコール）　

アルザス産のピノ ノワール100％スパークリングワイン

[アレルゲン情報はお問い合せください]

Menu Apéro　ムニュ アペロ

¥2,090
¥2,475
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